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KANDIL SIMIDI

1 su bardag st

1 su bardagi siviyag
Yarim paket eritilmis margarin
1 tath kasidi tozseker
1 adet yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu
1,5 tath kasigr mahlep
Tuz

Aldigi kadar un
Uzerine:

3 adet yumurtanin aki
Susam

Satu, siviyad, eritilmis margarini, yumurta sarisini, tozsekeri, kabartma tozunu, mahlebi, yeterince tuzu bir kapta
karistinin. Bu malzemenin alacadi kadar unu yogurma esnasinda azar azar ekleyin. Kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde ettiginizde hamuru 15 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz iriliginde parca
koparip, 10 cm uzunlugunda gubuk hazirlayin. Gubugun iki ucunu birlegtirin. Kalan hamuru da bu gekilde
hazirlayin. Simitleri dnce ¢irpilmig yumurta akina, sonra susama bulayin. Onceden isitilmis 180 derece firinda
20-25 dakika pisirin. llik servis yapin.

Fotograf "Al Pay" tarafindan génderildi. 14.11.2019
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