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KANDIL SiMIDI

1 bardak st

5 kaslk margarin

5 kaslk zeytinyagi

1 kasik tuz

1 kasik mahlep

1 kahve kagsidi karbonat

Biraz un tepsiye konur, ortasi gukurlastirilir, stt 1sitilir buraya dékullr. Iki cins yag da ilave edildikten sonra tuz,
mahlep, ve karbonat konur ve bir yandan karigtirilirken bir yandan un ilave edilir. Hazirlanan hamur kulak
memesi yumusakligini alana kadar un katiimaga devam edilir. Bu yumusaklik elde edilince hamurdan birer
parca koparilip simit yapilir. Bir tas iginde ¢irpilan yumurta akina bulanir bagka bir kaptaki susama batirilir yaglh
tepsiye dizilir. Orta hararette firinda pembelesene kadar pisirilir.
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