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KANDIL SiMIDI

100 gr tereyagi

3 kahve fincani sivi yag
2 kahve kagigi tuz

1 yumurta

Aldigi kadar un

4 corba kasig yogurt

1 corba kagigr mahlep
1,5 kahve kagigi
Kabartma tozu

50 gr susam

Bir tepsiye, tereyadi, sivi yagi, yogurt, mahlep, tuz, yumurta sarisi konup karigtirilir. Un ilave edip kulak memesi
yumusakliginda hamur elde edilir. )

Yumurta buydkliginde parcalara ayrilip simitler yapilir. Uzerine yumurta aki strGlip susamla kaplanir. Tepsiye
dizilip orta hararetli firinda pisirilir.
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