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KANDIL SIMIDI
Fatma Polat

200 gram tereyagi

1 su bardag siviyag

1 yumurta (sarisi igine aki digina)
2 yemek kagsigl seker

2 yemek kasigi sirke

1 cay bardagi yogurt

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidr mahlep

3,5-4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Oda sicakligindaki tereyagini karistirma kabina koyun, sivi yagi ve sekeri de ekleyip iyice karistirin. Yumurta
sarisi ve diger malzemeleri de ekleyip unu kontrolli bir sekilde katin.

Ele yapismayan ve kolay sekil alan bir hamur elde edeceksiniz. Hamurdan parcalar koparip fitil haline getirin.
Halka gekline gelmesi icin uglari birlestirin.

Once yumurta akina sonra susama bulayin. Onceden isitiimis 180 derecelik firnda kontrollii sekilde pisirin.
Kandil simitleri hazir.
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