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KANDIL SiMIDI

125 gram oda sicakliginda tereyagi
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 tath kasidi sirke (elma veya Gzim)
1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi mahlep (istege bagh)

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un (kontrolll ekleyin)

Genis bir yogurma kabina tereyagi, sivi yag, yogurt, sirke, toz seker, tuz ve mahlebi alin.

Malzemeleri glizelce karigtirin.

Kabartma tozunu ve kontrolli sekilde unu ekleyerek ele yapismayan yumusak kivamli bir hamur yogurun.
Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip ince rulolar yapin ve halka seklinde birlegtirin.

Simitleri 6nce yumurta sarisina, ardindan susama veya ¢érek otuna batirin.

Yagl kagit serili firin tepsisine dizdiginiz simitleri, dnceden 1sitilmis 180 derece firnda 20-25 dakika kadar
pisirin. Ik veya soguk olarak servis edebilirsiniz.
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