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KANDIL SiMIDI

https://www.cumhuriyet.com.tr

125 gram tereyag@i (yarim paket)
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

2 yemek kasigi yogurt

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi mahlep (evde varsa)
3 su bardagi + 2 yemek kagigi un
1 yumurta sarisi (beyazi digina)

1 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi seker

1 tath kasigi kabartma tozu

Yogurma kabina yumurta sarisi, sivi yag, oda sicakligindaki tereyagdi, yogurt, sirke, tuz ve sekeri alalim. Elimizle
malzemeleri karigtiralim.

Un, kabartma tozu ve mahlebi ilave edip yogurmaya baslayalim. Mahlep hos koku vermesi ve pastane
simitlerine benzemesi igin gerekli ama evde yoksa kullanmak zorunda degilsiniz. Ben 3 su bardagindan 2 kagik
kadar fazla un kullandim, unu yavas yavas kontrolll bir sekilde eklemenizde fayda var.

Hamur hazir oldugunda ceviz biyUkliginde pargalar kopararak énce elimizle yuvarlayalim sonra tezgahin
Uzerinde ileri geri sirerek uzatalim. Simit seklini verelim.

Simitleri 6nce yumurta akina sonra susama bulayalim.

Simitleri pigirme kagdidi serdigimiz firin tepsisine yerlestirelim.

Onceden isithigimiz 180 derece firinda 15-20 dk kontroll olarak pigirelim.

© lezzetler.com tarif no:177685 « adi:Kandil Simidi « génderen:Giil « indirme tarihi:07.04.2025 - 12:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kandil-simidi-vt199
https://www.cumhuriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/kandil-simidi-177685.jpg
http://www.tcpdf.org

