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KANDIL SIMIDI

1 yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)
2 corba kasiJi ¢Orekotu

1 cay bardagi susam

Mayal hamur igin:

4.5 su bardagi un

5 tath kasig1 kuru maya

5 kahve fincani margarin

2 yumurta,

Yarim ¢ay kasig mahlep

1.5 tath kasigi tuz

1 tath kasidi pudra sekeri
Yaklasik 1 kahve fincani ilik st

Mayali hamur malzemelerini bir kapta karigtirip yogurun. Uzerini értiip sicak bir ortamda 20-25 dakika
dinlendirin.

Dinlenmis hamurdan yumurta blydkliginde pargalar koparip yuvarlayin. Yuvarladiginiz hamurlara halka gekli
verin. Uzerlerine yumurta sarisi surtin. Hazirladiginiz simitlerin bir kismini ¢érekotu ile susleyin. Kalan simitler
icin bir kapta sekerli su hazirlayin. Simitleri dnce bu suya sonra susama batirin. Boylece simitlerin her tarafi
susamla kaplanmig olur. )
Sislediginiz simitleri yaglanmis firin tepsisine dizin. Mayalanmak (izere 25-30 dakika dinlendirin. Onceden
Isitilmig 200 dereceye ayarli firnda yaklasik 15-20 dakika pisirin.

ML® Aci Corek icin tiklayin
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