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KANDIL SiMIDI

125 gram margarin

2 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigr mahlep
2 tane yumurta (sarisi hamuru igin, beyazi digl igin)
1 cay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigi toz seker
1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
3-4 su bardag! kadar un
Uzeri igin:

2 yumurta aki

Susam (ya da ¢orek otu)

Kandil simidi tarifi icin nce malzemelerinizi oda sicakliginda hazirlayin. Yumurtalarin sarisini ve beyazini
ayirarak kandil simidini hazirlamaya baglayin.

Bir kabin icerisine 3-4 su bardagi kadar un dékiin ve unun ortasina bir cukur agin. Margarin, yumurta sarisi ve
diger malzemeleri una ac¢tiyiniz gukura ekleyin.

Malzemeleri ekledikten sonra unu yogurmaya baglayin. Bir slire boyunca unu yogurduktan sonra ele
yapismayan ve yumusak bir hamur elde edeceksiniz. Hamur bu kivamdayken azar azar un eklemesi yaparak
yogurmayi surddrdin.

Hazirladi§iniz hamurdan pargalar ayirin ve hamur pargalarini rulo haline getirerek kicik simitler seklinde
birlestirin. Firin tepsisine yagl kagit serin ve kandil simitlerini dizin. Ardindan kandil simitlerinin Uzerine yumurta
sUriin ve susam ya da ¢6rek otunu serpip dnceden 200 derece arasi isitilmis firina yerlestirin. Simitler pisince
servise hazir hale getirin.
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