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KANDIL SiMIDI

4 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
250 gr. tereyad

2 su bardagi aygicek yagi
2 tepeleme yemek kasigi yodurt
1 yemek kasigi toz seker
1 yemek kasigr mahlep

1 tutam tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurtanin sarisi

1 adet yumurtanin beyazi
Gorekotu

Susam

Genis bir kaba unu koyup ortasi havuz olacak bicimde agin. Tereyad, yogurt, toz seker, kabartma tozu ve
mahlebi havuzun ortasina dékiin. Once bir ¢atal yardimiyla sonrasinda elinizle iyice yogurun. Yogurulan hamuru
10 dakika dinlendirin. Dinlenmis hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip simit sekli verin.

Yagh kagit serili firin tepsisine simitleri dizin. Simitlerin Gzerine susam serpecekseniz yumurta sarisi, gérekotu
serpecekseniz yumurta beyazi strin.

Ardindan susam ve ¢orekotunu serpin ve 190 derecede dnceden isitilmis firinda 15 - 18 dakika pisirin.
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