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KANDIL SiMIDI

https://www.haberturk.com

2 adet yumurta (birinin sarisi Uzerine)
150 gr oda sicakliginda tereyagi

1 cay bardagi sivi yadi

2 corba kasigi yogurt

3 corba kasigi ¢érekotu,veya susam
2 corba kasi§i toz seker

2 tatl kagigr mahlep

2 gcorba kagsigi sirke

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

Bir kabin icine yumurtalari, yogurdu, eritip ilithdimiz yagi, sirkeyi, sekeri, sivi yagi, tuzu iyice girpalim. Igine
kabartma tozunu, mahlepi ve azar azar unu ekleyelim ele yapismiyan kivamda yumusak bir hamur yoguralim.
Sira geldi sekil vermeye, hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar kopararak parmak kalinliginda 10&apos;ar cm
seklinde seritler hazirlayin. Bu seritleri iki ucundan birlegtirin ve birlesme yerlerini de tezgahta bastirarak
yuvarlamak suretiyle kaybedin.

Elde ettiginiz klicUk simitleri dnce yumurta akina sonra da ister ¢érek otu, ister susama batirin. Hazirladiginiz
simitleri tepsiye dizin. Simitleri dnceden isitilmis 180 derece firinda 15-17 dakika civarinda pisirin.

Not: Simitler ilk etapta yumusak olabilir rengi déndlkten sonra firindan alin aksi takdirde yanar ve kurur. Simitler
dinlendikge sertlesecek ve kiyir kivamina gelecektir.
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