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KANDIL SiMIDI

https://www.haberturk.com

2 adet yumurta (birinin sarisi Uzerine)
150 gr oda sicakliyinda tereyadi veya margarin
1 cay bardagi sivi yadi

2 corba kasigi yogurt

3 corba kasigi ¢érekotu,veya susam
2 corba kasi§i toz seker

2 tatl kagigr mahlep

2 gcorba kagsigi sirke

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

Bir kabin icine yumurtalari, yogurdu, eritip ilithdimiz yagi, sirkeyi, sekeri, sivi yagi, tuzu iyice girpalim. Igine
kabartma tozunu, mahlepi ve azar azar unu ekleyelim ele yapigmiyan kivamda yumusak bir hamur yoguralim.
Hamurdan kuc¢Uk yumurta iriliginde parcalar alip yuvarlayarak simit sekli verelim. Uzerlerine yumurta sarisi
slrerek susam veya ¢orekotu serpip dnceden isitilmig 190 ° 1sili firnda simitlerin alti ve Gstl pembelesene
kadar pisirelim ve hemen firindan ¢ikaralim.

Not: Simitleri hemen firindan almassak ¢itirlklarin kaybederler.
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