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KANDIL SiMIDI

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi su

250 - 300 gram tereyadi veya 1 paket margarin (oda i1sisinda olmal)
1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi seker

1 yemek kasidi sirke veya limon damlasi

1 tath kasidi tuz

Kabin alabildigi kadar un

1 yumurtanin aki ve susam (Uzeri igin)

Evde kandil simidi yapmak i¢in derin bir kabin icerisine Bir su bardagi suyu bir su bardagi sivi yagi 250 - 300
gram tereyagi veya 1 paket margarini bir tath kasidi tuzu bir yemek kasigi sekeri ve bir yemek kagigi sirkeyi
koyup iyice karigtirin.

Azar azar ve yavas yavas unu ilave edip fazla kati olmayan yumusak bir hamur elde edelim.

Bu kivami elde ettikten sonra hamurdan ki¢uk pargalar koparip simit sekli verelim. Daha sonra yumurta akina
ve susama batirip tepsiye glzelce dizelim.

Onceden isitilmis firnda 170 derecede pisirelim.
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