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KANDIL SiMIDI

4.5 su bardagi un

125 gr eritilmis tereyagi ya da margarin
1 cay bardagi sivi yag

1 yumurta

1.5 ¢ay bardag sulu yerinden yogurt
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidr mahlep

1 tath kasidi tuz

2 tatl kasig seker

Uzeri igin:

Yumurta

Susam

Bir kapta ya da buyUk bir kasede un ve kabartma tozu haricindeki tim malzemeleri ekleyin. Karigima elenmis
unu azar azar ekleyip kabartma tozunu da ekleyerek, yogurun. Kulak memesi yumusakliginda olmali.
Yogurduktan sonra 5 dk kadar dinlendirin. Bu arada yumurta ve susami kaselerde hazirlayin. Elimizle hamura
simit sekli verin ve yumurtaya batirip oradan da susama bulayip yagdh kagit serilmis dnceden isitiimis 180
derecelik firinda pisgirin.
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