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KANDIL SiMIDI
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Kandil simidi i¢in 6ncelikle bir kaba 4 bardak un koyunuz ve arzu ettiginiz élgilere gére seker, tuz, mahlep
dengesini g6z ayari una katiniz. En son margarin ve ya tereyagdini hazirladiginiz karisima boca ediniz. Son olarak
alabildigine un katiniz ve kandil simidi hamurunu yaklasik 10 dakika yogurunuz. Kandil simidinde maya olmadigi
icin fazla beklemenize gerek yok. Bu ylzden 10 dakika hamur dinlendikten sonra yogurma islemine
gegebilirsiniz. Elinizle hamurdan ufak pargalar alip kandil simidi seklini veriniz. Sekil verdikten sonra simidi 6nce
suya sonra susamin i¢ine atiniz ve yaklasik 180 derecelik firinda simidleri 20 dakika kadar pisiriniz. Daha sonra
servis ediniz.
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