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KANDIL SiMIDI

250 gram tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 yumurtanin sarisi ve aki
1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigr mahlep

1 cay kasigi kabartma tozu
1 tath kasigi sirke

4 su bardagi kadar un
Susam

Derin bir kaba ocakta yarisi erimis yarisi icinde erimeden kalmig tereyagi, yumurta sarisi, sivi yag, yogurt, seker,
tuz, kabartma tozu koyup iyice karistirin. Uzerine azar azar un ilave ederek yumusak bir hamur elde edin.
Hamurunuzun tzerine bir 6rtt 6rterek 20 dakika dinlendirin.

Hamurunuz dinlendikten sonra ceviz buyukliginde parcalar alarak yuvarlatip simit seklini verin.

Simitleri 6nce yumurta akina sonra susama bulayip 175 derece isinmis firnda pembelesene kadar pisirin.
Finndan ¢ikan simitleri sogumaya birakin.
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