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KANDIL SIMIDI

1 cay bardagi sivi yag
Yarim paket margarin

1 yemek kasigi yogurt

2 adet kiiclk boy yumurta
2 cay kasigi mahlep

2 yemek kagigi sirke

1 corba kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

Yarim paket kabartma tozu
4 su bardagi un

Uzeri icin:

Susam

Genis bir kabin igine énce yumurta sarilarini alin ve biraz ¢girpin.

Margarin sivi yag, yogdurt, tuz, seker ve mahlepi ekleyin.

Kivamina gére azar azar un ekleyin ve karistirmaya devam edin.

En son kabartma tozunu ekleyin. Kabartma tozunu eklerken topak topak kalmamasina ézen gdsterin.
Ceviz blyukliginde parcalar koparin. Elinizle uzun seritler haline getirin.

Serit haline getirdiginiz pargalar susama bulayin.

Yagl kagit serdiginiz tepsiye dizin ve 200 derecelik firnda lzeri kizarana kadar pisirin.
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