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KANDIL SiMIDI

http://www.hurriyet.com.tr

125 gram tereyagi

1 cay bardagi sivi yag
1 adet yumurta

4.5 su bardagi un

1.5 ¢ay bardagi yogurt (sulu kismindan)
1 tath kasidr mahlep

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

2 tatl kasig seker
Uzeri icin:

Yumurta

Susam

Un ve kabartma tozu diginda diger tm malzemeleri genis bir kaba alin.

Uzerine kabartma tozunu ekleyin.

Unu da yavas yavas ilave edip kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun.

Yogurduktan sonra yaklasik 5 dakika dinlendirin.

Yumurta ve susami da ayri kaselere alin.

Hamurunuza simit gekli verdikten sonra 6nce yumurtaya ardinda da susama bulayip tepsiye dizin.
Onceden 180 derecede isitilmis firinda pisirin.
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