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KANDIL SIMIDI

https://www.sabah.com.tr

250 gram oda sicakliginda bekletilmis margarin
3 ¢corba kasigi yogurt

1 kahve fincani sivi yag

3 tath kasigi toz seker

1 tath kasidi mahlep

1 cay kasigi tuz

Aldig1 kadar un

1 cay kagigi kabartma tozu
Uzeri igin:

2 adet yumurtanin aki
Corek otu

Susam

Margarini derin bir kaba alin. Yogurt, sivi yag, toz seker, mahlep ve tuzu ilave edip karistirin. Un ve kabartma
tozu ekleyip, yumusak bir hamur elde edene kadar yodurun. Hazirladiginiz hamurdan mandalina biyUkliginde
pargalar koparin ve simit gekli verin. Simitleri yumurta akina bulayin. Daha sonra yarisini susama bulayin,
yarisinin da Uzerine ¢érek otu serpin. Simitleri yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmis 170 derece
firnda Uzerileri kizarana kadar pisirin. Firinda 10 dakika beklettikten sonra servis yapin.
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