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KANDIL SiMIDI

https://www.aksam.com.tr

125 gram oda sicakliginda tereyagi ya da margarin
2 tane yumurta (sarisi hamuru igin, beyazi digl igin)
1 cay bardagi sivi yag

2 yemek kagigi sirke

1 yemek kasigr mahlep

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un (3-4 su bardagi kadar)

Uzeri icin:

2 tane yumurtanin aki

Susam ya da ¢drekotu

Oda sicakliginda beklettiginiz yumurtalarin sarisini ve beyazini ayirin. Unu bir kap i¢ine alarak ortasina gukur
acin ve margarin basta olmak lzere, yumurta sarisi ve diger malzemeleri ekleyip yogurmaya baglayin. Ardindan
ele yapismayan az sert ve kulak memesi kivaminda bir hamut elde ettikten sonra azar azar un ekleyerek
yogurun.

Hazirladi§iniz hamurdan pargalar ayirin ve hamur pargalarini rulo haline getirerek kuicik simitler seklinde
birlestirin. Firin tepsisine yagl kagit serin ve kandil simitlerini dizin. Ardindan kandil simitlerinin Uzerine yumurta
sUrlin ve susam ya da ¢orek otunu serpip dnceden 190-200 derece arasi isitilmis firina yerlestirin. Simitler
pisince servise hazir hale getirin.
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