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KANDIL SIMIDI

200 gram tereyagi

2 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

2 yemek kagigi sirke

2 yemek kasigi toz seker

2 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

4 su bardagi un

2 yemek kagsidi susam ve ¢orekotu

Oncelikle oda sicakligindaki yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin.

Genis bir yogurma kabina 4 su bardagi unu ekleyin ve ortasina gukur agin. Agtiginiz gukurun icine tereyagini,
yumurta sarilarini ve geri kalan tim malzemeyi ekleyerek, ele yapismayan bir kivama gelinceye kadar yodurun.
Kivama gelen hamuru mutfak tezgahina alin ve ceviz buyukliginde pargalar koparin.

Kopardiginiz hamurlari tezgah Uzerinde yuvarlayarak parmak kalinliginda rulolar olugturun ve daire seklinde
birlestirin. Hazirladiginiz simitleri yaglh kagit serilmis firin tepsisine 1-2 santimetre araliklarla dizin. Tdm hamur
bitene kadar ayni iglemi uygulayin.

Yumurta aklarina firganizi batirin ve simitlerin tamamina suriin. Simitlerin Gzerine ¢érek otu ve susam serpin.
200 derece dnceden isitiimig firnda Ustleri kizarana kadar pigirin.
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