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KANDIL SIMIDI

500 g (5 su bardagi) un

1 cay kasigr mahlep

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi (20-24 g) toz seker
4 yemek kasigi (125 g) tereyadi

4 yemek kasigi (125 g) margarin

1 yumurta

1 yemek kasigi Pakmaya Yas Hamur Mayasi
Yarim cay bardag ilik su

Uzeri igin:

2 corba kagsigi pekmez

2 su bardagi (400 ml) su

1 su barda@i (100-120 g) susam

Hamur i¢in unu eleyin. Mahlebi, tuzu ve sekeri ekleyip harmanlayin. Ortasini agin. Oda isisinda yumusamis
yaglari, yumurtayi ve ilik suda karistirdiqiniz yas mayayi ekleyin. Purlizsiz bir hamur elde edinceye kadar
yogurun.

Hamuru iki parcaya bélin. Bu iki pargayi da kigik kicuk parcalar halinde kesin.

Kestiginiz hamurlari elle a¢in; 4 parmaginizin etrafinda sarip uglarini birlegtirin.

Hamurlari énce pekmezli suya batirin, sonra da susama bulayin.

Susama buladiginiz hamurlari yagl kagit serli firin tepsisine aralikli olarak dizin. Bu sekilde oda isisinda yarim
saat dinlendirin.

Onceden isitilmig 190 dereceye ayarli firinda, 15-20 dakika pisirin.
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