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KANDIL SIMIDI

https://www.colyakankara.org.tr

125 gram margarin

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi pudra sekeri

3 cay kasi§i tuz

2 yumurta (1 adet i¢ine tam digerinin yarisi konur)
Susam

Aldig1 kadar piring unu

Margarin pudra sekeri iyice yogrulur. Diger malzemeler siviyag, sut yumurta, tuz konup yogrulur.10 dakika

dinlendirilir.
Ceviz biyikliginde pargalar alip simit gekli verilip yumurta akina sonra susama batirilir. Tepsiye dizilir.
Onceden isitiimis firnda 175° C de hafif pembelesinceye kadar pigirilir. Servis tabagina alinip soguk servis

yapilir.

Fotograf "anka kusu" tarafindan génderildi. 27.02.2020
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