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KANDIL SiMIDI

Bir karistirma kabina, eritimis 250 gram margarin, 1 su bardagi sivi yag, yarim cay bardag elma sirkesi, 1,5 cay
bardagi yogurt, 1 yemek kasiJi tuz, 2 yemek kasiJi seker, 1 tath kasidi mahlep, 2 paket kabartma tozu ve
alabildigi kadar un ile hamur yogdrulur. Hamur bir stire dinlendirilir.

Hamurdan mandalina kadar bezeler hazirlanir, tezgah Gizerinde gubuk yapilir.
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Hazirlanan simitlerin yarisi yumurta beyazina batirilir.
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Simitlerin kalan diger yarisi tepsiye konur, Gzerine yumurta sarisi strGlir, gok az ¢érekotu konur.

Hazirlanan simitler 180 derece firinda pigirilerek, servise sunulur.
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