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KANDIL SiMIDI

2 1/2 Su Bardagi Bugday Unu (2509)
10 Yemek kasigi Tereyag (1509)
8 Gay Kasigi Mahlep (59)

1 Adet Yumurta

1/2 Yemek Kasigi Tuz (10g)

1 Yemek Kasi§i Toz Seker (129)
Pakmaya Yas Maya (10g)

1/4 Gay Bardag@i Su (25ml)

Uzeri igin :

1 Adet Yumurta Sarisi

2 Adet Yumurta beyazi

50g Susam

10g Gorekotu

Finninizi dnceden 180 derece ayarlayip, isitin.

Bir karigtirma kabina un ve mahlebi eleyerek aktarin. Tereyagdini da ekleyerek parmak uglarinizi ve ellerinizi
kullanarak birbirine yedirin.

Yas maya ve suyu bir kapta karistirarak eritin.

Un, mahlep ve tereyagi karigimi igerisine, su ve maya karigimini ekleyip karigtirin.

Uzerine tuz, seker ve yumurtayi ekleyin.

Yogurarak orta kivamda bir hamur elde edin.

Buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. _

Kandil simidi seklini verip, Gzerine ¢irpiimis yumurta beyazi ve sarilarini siriin. Istege gére susam veya ¢orek
otu serpistirin.

Tekrar oda sicakliginda minimum mayalanmasi igin minimum 40 dakika bekletin.

Onceden 180 derece isitiimis firnda 25-30 dakika pisirin.
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