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KANDIL SiMIDI

Pelin Yanik

250 gram margarin
1,5 cay bardag sut

1 cay bardagi sivi yag
1 corba kasigi seker

1 tath kasidi tuz

2 tath kasagdi mahlep

1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

Susam

Oncelikle margarini, siitd, siviyadl, seker,tu,z mahlebi bir kabin igine koyarak macun kivamina getirin. Daha
sonra i¢ine kabartma tozunu ve yavas yavas unu ekleyin. Hamurumuz kulak memesinden biraz yumusak
olacaktir. Hamuru yogurduktan sonra dolapta 15 dakika kadar bekletin. Elinizle hamurumuzu pargalara ayirarak
simit seklini verin verin. Bir kabin i¢cine yumurta akini bagka bir kabin igine de susamlari koyun. Yapmig
oldugumuz simit halkalarini 6nce yumurta akina sonra susama batirarak hafif yagladigimiz tepsimize dizin ve
180 derece de simitlerimizin Uzeri kizarana kadar pigirin.
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