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KANDIL SiMIDI

250 gram margarin

1 cay bardagi siviyag
1 adet yumurta

1/2 cay bardag seker
1/2 cay bardag sirke
1 paket kabartma tozu
1 tutam tuz

Un

Susam

1. Yumurtanin sarisi ile beyazi ayrilir.

2. Yumurtanin aki ve susam digindaki bitlin malzemeler bir arada hamur haline getirilir.

3. Kulak memesi kivamina gelene kadar yavas yavas un ilave edilir.

4. Hamur kivam alinca 2 cm. uzunlugunda ¢ubuklar olusturup uglarini birlestirip halka yapilir.
5. Halkalari énce yumurta akina sonra da susama batirip yaglanmig tepsiye dizilir.

6. 180 dereceye Isitilmig firinda kizarana kadar pisirin.
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