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KANDIL SiMIDI

250 gram margarin

1 su bardagi sivi yag
Yarim ¢ay bardagi elma sirkesi
1,5 cay bardagi yogurt
1 yemek kasigi tuz

2 yemek kagsigl seker
1 tath kasidr mahlep

2 paket kabarma tozu
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

2 yumurta

Susam

Gorekotu

Bir karistirma kabina, eritimis margarin, sivi yag, sirke, yogurt, tuz, seker, mahlep, kabartma tozu ve alabildigi
kadar un ile hamur yogrulur. Hamur bir siire dinlendirilir.

Hamurdan mandalina kadar bezeler hazirlanir, tezgah Gzerinde ¢ubuk yapilir, gubugun iki ucu birlestirerek simit
sekli verilir.

2 yumurtanin sarilari ve beyazlari ayrilir.

Finn tepsisine kagit yayilir, hazirlanan simitlerin yarisi yumurta beyazina sonra da susama batirilir, tepsiye
konur.

Simitlerin kalan diger yarisi tepsiye konur, lizerine yumurta sarisi stiriilir, gok az ¢érekotu konur.

Hazirlanan simitler 180 derece firinda pigirilir.
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