&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KANDIL SIMIDI

2 adet yumurta sarisi

3 corba kasigi tereyagi
1 paket kabartma tozu
3 corba kasigi yogurt

1 corba kasigi toz seker
1 cay bardagi zeytinyagi
2 corba kasigi sirke

2 tatl kagigr mahlep
Aldigi kadar un

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

2 yumurta sarisi

1 cay bardagi susam

3 corba kasig ¢érekotu

Bir kabin icine bir miktar un, kabartma tozu, mahlep, seker ve tuzu karistirin. Uzerine tereyagdi, yogurt ve
zeytinyagini koyun, yumurta sarisini igine birakin ve hamur haline getirin. Un ayarini kivama gelinceye kadar
koyup hamur tutun. Cevizden blyik pargalar kopartip simit sekline getirin ve 6nce yumurta akina sonra
susama, ¢brekotuna bulayip tepsiye dizin. 180 derecedeki firinda 25 dakika pisirin.

Fotograf "anka kusu" tarafindan génderildi. 27.02.2020
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