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KANDİL SİMİDİ

1 paket margarin
1 su bardağı yağurt
1 yemek kaşıgı sirke
2 adet yumurta sarısı
1 çay kaşıgı tuz
1 paket kabartma tozu
Yarım su bardağı sıvıyağ
2 yemek kaşıgı mahlep
Yeterince un
Yeterince susam
2 adet yumurta akı

Yumurta akı ve susam hariç diğer malzemeleri geniş bir kab içinde yeterince un ile karıştırıyoruz, karışım kulak
memesi kıvamına getirilir. Kıvamına gelen hamur simit şeklinde yapılır. Daha sonra yumurta akına ve ardından
bolca susamlanarak yağlanmış tepsiye dizilir. Daha önceden 120 derecede ısınmış olan fırında pişirilir.

Fotoğraf "boylam" tarafından gönderildi. 10.09.2020

© lezzetler.com tarif no:104215 • adı:Kandil Simidi • gönderen:siyami • indirme tarihi:04.04.2025 - 20:45

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kandil-simidi-vt199
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/kandil-simidi-104215.jpg
http://www.tcpdf.org

