%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KANDIL SiMIDI

1 paket margarin

1 su bardag yagurt

1 yemek kasigi sirke

2 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Yarim su bardagi siviyag
2 yemek kasigi mahlep
Yeterince un

Yeterince susam

2 adet yumurta aki

Yumurta aki ve susam hari¢ diger malzemeleri genis bir kab icinde yeterince un ile karistiriyoruz, karisim kulak
memesi kivamina getirilir. Kivamina gelen hamur simit seklinde yapilir. Daha sonra yumurta akina ve ardindan
bolca susamlanarak yaglanmig tepsiye dizilir. Daha énceden 120 derecede isinmig olan firinda pigirilir.

Fotograf "boylam" tarafindan génderildi. 10.09.2020
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