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KANDIL LOKMASI
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2 paket yas maya

2 yemek kasigi toz seker
4 su bardagi un

1 yumurta

1 paket vanilyal seker

1 yemek kasigi tereyagi
4-5 su bardagi su

Findik yagi

Pudra sekeri

Serbet

Yas mayay! V2 su bardag ilik suda eritin, toz sekeri ilave edin. Unu uygun bir kaba alin, ortasini gukurlastirin.
Cukurun icine yumurtay! kirin, vanilyayi, tereyagini ve mayali karigimi koyun. Azar azar su ilave ederek iyice
yogurun. Ustlna streg filmle 6rtln, ilik bir yerde 15-20 dakika dinlendirin. Klguk bir tencereye 3 parmak kadar
findik yagi doldurun. Ortadan biraz daha harli ateste kizdirin. Elinize bir yemek kasigi alin, bir bardak su ve
delikli kepgeyi hazir edin. Tatl kasigini suda islatin, mayali karigimdan kagigin yarisini dolduracak kadar bir
parca alin, kizgin yada yavasca salin. Ik birkag tanesini tadarak kontrol edin. Pigenleri k&dit havlu serdiginiz
tabagin dstlne birakin. Pudra sekeri serpmek igin biraz sogumasini bekleyin ki, serptiginiz seker erimesin.
Kandil lokmasi Gzerine pudra sekeri serpilerek yenir. Dilerseniz serbetli de hazirlayabilirsiniz. Kizarmig lokmalar
dogrudan serbete aktarin. Birka¢ dakika birakin, karigtirin ve alin.
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