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KANDIL HELVASI

1 Paket Sana Hamurisi
2 Su Bardagi irmik

4 Su Bardag su

4 Su Bardag toz seker
1 Paket dolmalik fistik

Once su ve toz seker ve birkag damla limon ile bir serbet kaynatip kenara alip sogutuyoruz, sana margarini
derin bir tencerede eritip, fistiklari kavuruyoruz, Gzerine irmikleride ekleyip surekli karistirarak, hafif esmer olana
kadar akvuruyoruz, ocagin altini kisip, serbeti yavas yavas ekleyip iyice yediriyoruz, serbet bitince ocagi kapatip
targin ile servis ediyoruz.
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