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KANATLI KEBAP

Yarim kilo kuyruk yagl kiyma
2 kilo kanat

1 yemek kasigi yogurt
Zeytinyad!

Kekik

Pul biber ve salca

Tuz

Sarimsak

Lavas ekmegi

Kiyma pul biberi ve tuzla yogurulup bir kap igerisine alinip agzi streglenip bir geceligine buzdolabina alinir
yogurt, tuz kekik pul biber, sarimsak ve salca bir kapta ¢irpilir, biraz bekletilip daha sonra kanat ile her yerine
temas edecek sekilde karigtirilir min. 15 dakika daha sonra agdzi strecle kapatilip oda 1 gece buzdolabinda
bekletilir. Adana siglere takilirken sisler kuru ve soguk olmali aksi halde sisi tutmasi zor olacaktir siglere adana
dizildikten sonra kanatlar uygun sislere yoksa izgara teline konulur, kéz ile et arasinda olan mesafe muhakkak
10 cm den az olamalidr.

Kanatlar kendi halinde pismelidir ve ara sira yonU degistiriimelidir.

Bu iglem bittikten sonra koru azalmis olan kdzde sigler pigirilmelidir, atege ilk temasta sik sik gsisten diismemesi
icin yon( degistirilmelidir. Onceden hazirlanmig lavas ekmegine kanath adana kebaplar ¢ekilip servis edilir.
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