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KANAT OTURTMA

100 Gr Sana Klasik

1 Tutam nane

3 Dis sarimsak

1 Su Bardag sicak su
1 Kg. tavuk kanat

1 Tutam tuz

1 Kg. orta boy patates
1 Tutam karabiber

1 Adet kirmizi biber

Teflon tenceremize tavuk kanatlarini dizelim patatesimizi soyup 4 e boélelim tavuklarin tizerine patateslerimizide
dizip 100 gr SANA KLASIK margarinimizi 1 tath kasigi yardimiyla bélerek patateslerimizin Gzerine koyalim 1 su
bardagi sicak suyu ekleyip ocagimizin altini yakalim tencerenin kapagini kapatip sarmisaklarimizi kiigk kigik
dograyalim kirmizi biberimizi julyen dograyalim dogradigimiz biber ve sarimsagi yemegimizin i¢ine atalim
karabiber ve kuru nanemizide ekleyip tencerenin kapagini kapatalim orta ateste tencerede hi¢ su kalmayana
kadar hi¢ karigtirmadan pisirip servis yapalim.

© lezzetler.com tarif no:78073 « adi:Kanat Oturtma « génderen:mizeci « indirme tarihi:05.04.2025 - 16:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kanat-oturtma-vt57671
http://www.tcpdf.org

