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KANARYA YUVASI

1 su bardag st

2 adet yumurta

1 kahve fincani sivi yag
1 tath kasigdi sirke

1 cay kasigi karbonat
Alabildigi kadar un
Acmak igin:

1 kase nisasta

ici icin:

1 kase doviimusg ceviz
Ici ve Uzeri icin:

1 paket tereyagi
Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon

Once serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Daha sonra hamur malzemesi ile kulak memesi kivaminda hamur
yogrulur. Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, nisasta serperek olabildigince ince agilir. Yiizeyine 1 tath kasig
kadar erimig tereyag gezdirilir, ceviz serpilir, fazla siki oilmayan rulo yapildiktan sonra gil borek gibi kendi
etrafinda sarilir. Yaglanmis tepsiye ayni sekilde hazirlanmig tatllar aralik vermeden yerlestirilir. Uzerine kalan
tereyagi gezdirilir. 180 derece firinda kizarana dek pigirilir. Firindan ¢ikinca soguk serbet gezdirilir.

ML® Kus Yuvasi icin tiklayin
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