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KANARYA YUVALI YUMURTA

2 adet yumurta beyazi

Yarim kg patates

1 cay bardagi ekmek kirintisi

1 cay bardagi dogranmis sucuk
1 tutam kiyilmis maydanoz
Yarim ¢ay kasigi karabiber

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

2 adet yumurta sarisi

1 cay bardagi galeta unu

Patatesler haslanir, ezilir. Uzerine yumurta beyazi galeta unu, rende kasar, tuz, karabiber ve maydanoz eklenir
ve glizelce yogrulur. iki parcaya ayrilir. Yuvarlanir, yagh kagit serilmis bir firin kabna konur. Elle biraz bastirilir.
Uzerine galeta unu serpilir. Tam ortasina ¢ay bardagi ile bastirarak gukur yapilir. Buraya yumurta sarisi birakilir.
Onceden isitilmis 190 derece firnda 10-15 dakika pigirilir.
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