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KANARYA PILAVI

1 kase piring

1,5 kase su

1,5 corba kasi§i tereyagi
1 tath kasidi tuz

1 cay kasidi zerdegal

Piring yikanir, suyu stizlldr. Tencereye tereyadi konur, piring ilave edilir, bir ka¢ dakika kavrulur. Tuz ve su ilave
edilir. Bir tur kanstirdiktan sonra zerdegal ilave edilir. Bir tur daha cevrilir. Kapak kapatilir. 12 dakika kadar
pigirilir. Atesten alinir. Yarim saat dinlendirilir. Karigtirarak servise sunulur.
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