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KANADA USULU SOGAN CORBASI

750 gr sogan (ince dogranmis)

125 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

2 dis sarimsak (dévilmus)

5 su bardadi et suyu

2 orta boy havug (kazinip, dilimlenmig)

2 corba kasiJi kereviz rendesi

kiclUk salgam (kabugu soyulup kisa kalin pargalara bélinmas)
60 gr haslanmig sigir eti (kiyilmig)

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik

120 gr (1 su bardagi) gravyer peyniri rendesi
Baharat torbast:

4 sap maydanoz

1 fiske kekik

1 defne yaprag

BuyUk bir tencerede tereyadi orta ateste eritiniz. Yag kizinca sogan ve sarimsagi koyup 5-6 dakika, soganlar
pembelesip yumusayincaya kadar, arasira karistirarak pisiriniz.

Et suyunu ekleyip, kaynatiniz.

Kaynayinca atesi kisip, peynir disinda kalan bittin malzemeyi tencereye koyarak karistiriniz. Tencerenin
kapagini kapatip 35-40 dakika, sebzeler yumusayincaya kadar kaynatiniz.

Finninizi orta sicakliga (180° C) getirip, I1sitiniz. )

Tencereyi atesten alip ¢orba yi atese dayanikli bir cam kasesine bosaltiniz. Ustline rendelenmis peyniri serpip,
kaseyi firina strerek 5 dakika, peynir kizarincaya kadar pisiriniz, kaseyi firindan alip, servis ediniz.
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