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KAMU SIMIDI

1 adet hazir yag hamur (firindan)
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta

2 ¢orba kagiJi susam

Hamura zeytinyadi ve tuz eklenir, kisa sire yogrulur. Sonra hamurdan kii¢lk ceviz kadar pargalar alinir,
yuvarlanir. Ortasina parmak batirarak delinir ve minik bir

simit sekli verilir. Yaglh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine 6nce ¢irpiimis yumurta strtlir. Sonra susam serpilir.
190 derece firinda yaklasik 25 dakika pisirilir.
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