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KAMISTAN CEKME

https://www.elele.com.tr

1 kg un

5 adet yumurta

2 tath kasig tuz

1 su bardagi su

1 fincan zeytinyagi

250 gr sade yag (tereyagi)

Un, yumurta, tuz, zeytinyadi ve ilik suyu yodurarak hamur elde edin. Hamuru 1-2 pargaya boélip bezeleri
hazirlayin. Bezeleri nemli bezin altinda 10-15 dakika dinlendirin. Nisastali un dékerek oklava ile incecik yufkalar
acin. Agilan yufkaya ceviz igi serpin. Kenarina kalin bir oklava veya kamig koyun. Yufkay buna sarin. Her iki
taraftan ortaya dogru bilizdirin ve oklava ya da kamisi ¢ikarin. Her yufkaya ayni islemi yapin. Yaglanmis tepsiye
dizin. Uzerine eritilmis sadeyagi gezdlrln Isitilmig orta hararetli firinda pembelesinceye kadar pigirin. Surubu
hazirlayin. Tatl firndan ¢ikinca Gzerine soguk serbet dokin.
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