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KAMHI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

1 litre su
750 gr. kemikli koyun kolu
1 bardak dévme (kabugu alinmis bugday)

Bir tencereye su ve kol birlikte konularak dnce hizli, sonra yavas ateste 15 dk. pigirildikten sonra dévme katilir.
Gok kisik ateste olusan kdpukler alinarak bir saat pisirilir. Dévme pistikten sonra sonra etler kemiklerinden
ayiklanir. Ve bir 5 dk. daha pisirilerek atesten alinir. Sicak servis edilir. Bu ¢orbada dévme pigsmis ancak diri
g6rinimde olmalidir. Etler de 16p 16ptir.
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