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KAMBER BIBERI DOLMASI

1 kg. kamber biberi (domates biberi)
400 gr. kiyma

1 blyUk sogan

2 dolu yemek kasigdi piring

1 olgun domates

1 yemek kasigi domates salgasi

1 adet aci sivri biber

Karabiber

Tuz

Biberler yikanir ve Ust kisimlari daha sonra kapak yapiimak Uzere kesilir, kenara ayrilir.

Biberlerin tohumlari ¢ikartilir ve ters gevrilip, stizimeye birakilir.

Ayri bir kaba kiyma konur, ufak yemeklik kiyilmig sogan dogranir, yikanmig piring eklenir, domates rendelenir,
isteginize gére tuz ve karabiber eklenir.

Ben biberler ¢ok tatl diye lezzetine ¢ok aci yesil biberi minik minik dograyarak kiguk bir katkida bulundum.
I¢ harcimizi biberlere doldurduktan sonra kestigimiz Ust kisimlarini yani sapkalarini takabilirsiniz.:)

Daha sonra dudUkli tencereye dizip, Uzerine bir bardakta karistirdigimiz 1 kasik salga ve yemegin yarisina
kadar gelecek sekildeki suyunu ekliyoruz.

pismesi i¢in buhari ¢iktiktan sonra 10-15 dakika yeterlidir.
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