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KALPLI TIRAMISU

https://www.elele.com.tr

Pandispanya keki

2 su bardagi sut

3 yemek kasigi un

1 cay bardagi tozseker
1 paket vanilya

Grandl kahve

1 adet yumurta sarisi
200 gr labne peyniri

1 su bardag sicak su
2 yemek kagsidi kakao

Sit, un, seker, vanilya, 1 ¢ay kasigi kahveyi ve yumurta sarisini bir tencereye alip orta ateste muhallebi
kivaminda pisirin. En son labne peyniri de atip mikserle karigtirip ve tencereyi ocaktan alip sogumaya birakin.
Bu sirada kalpli sekillerle pandispanya kekini kesin. 1 yemek kasigi kahveyi sicak suyun iginde eritip
pandispanya kekini kestiginiz bir dilimi alip 1slatin. Her islattiginiz dilimin Gzerine biraz krema sirtp daha sonra
baska bir dilimle Gzerini kapatin. Bu sekilde tim dilimler bitene kadar tiramisulari hazirlayin. En son kakao
serpigtirip sUsleyin.
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