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KALP DESENLI RULO PASTA

https://www.droetker.com.tr

Renkli hamur:

1 yumurta

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 tath kasigi eritilmis tereyagi

0,5 su bardagi un

25 - 30 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
Kakaolu hamur:

0,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

1 - 2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

3 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

Rulo i¢in:

1 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit
1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus st

30x35 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve firin tepsisine serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi
icin 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Yumurta, toz seker, eritilmis ve sogutulmus tereyagini bir ¢cirpma kabina alin. Mikser ile 2 dakika ¢irpin. Unu
ekleyin ve bir slire daha c¢irpin. Kirmizi jel renklendiriciyi ekleyip kisa bir stire daha ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru
pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurun ve ucunu ince kesin. Firin tepsisine serdiginiz pisirme
kagidinin Gzerine kiigUk kalpler seklinde aralikli sikin.

Un, hamur kabartma tozu ve kakaoyu bir kaba alin ve karigtirin. Ayri bir ¢irpma kabina yumurta, toz seker ve
sekerli vanilini alin. Mikser ile 3 dakika ¢irpin. Sivi yadi ilave edin ve kisa bir siire daha ¢irpin. Mikseri diistk
devire alin, hazirladiginiz un karigimini ekleyin ve 1 dakika daha ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru firin tepsisindeki
kalplerin UGzerine her tarafina esit gelecek sekilde gezdirerek dokin. Kasigin tersi ile bastirmadan yayin ve
pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 10 - 12 dakika

35x45 cm boyutlarinda pisirme kagidi kesin ve (izerine 1 yemek kasigi pudra sekeri serpin. Firindan gikardiginiz
keki bekletmeden hazirladiiniz pisirme kagidinin tzerine ters gevirerek koyun. Ustte kalan pisirme kagidini
¢ikarin. Keki, desenler altta kalacak sekilde ters cevirin ve pisirme kagidi ile birlikte rulo seklinde sarin. Bu
sekilde sogumaya birakin. _

Pastaci kremasini 2 cay bardagi soguk st ile ¢irpin. Krem santiyi 1 ¢cay bardadi soguk sit ile ¢irpin. Ikisini
birlestirip 1-2 dakika daha ¢irpin. Soguyan keki agin ve hazirladiginiz kremayi Uzerine yayin. Pigirme kagidini
ayirarak rulo seklinde sarin ve servis tabagina alin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin ve dilimleyerek servis yapin.
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