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KALP PASTA

1 Yemek Kagigi Sana Klasik

1 Paket KREMASI ICIN:vanilya

1 Bardak UZERI ICIN:SUT

3 Adet Pandispanyasi igin:yumurta

1 Paket Pandispanyasi igin:kabartma tozu,vanilya
1 Corba Kasigi Kremasi i¢in:nisasta

4 Corba Kasig1 Pandispanyasi igin:tepeleme un
2 Damla Uzeri igin:kirmizi gida boyasi

3 Corba Kasigi Kremasi igin:seker

1 Gorba Kasig Kremasi igin: sana

1 Cay Bardagi Pandispanyasi i¢in:soguk su

1 Gorba Kagigi KREMASI IGIN:un

1,5 Bardak KREMASI IGIN:SUT

1 Bardak Pandispanyasi igin:seker

1 Paket Uzeri icin:sade krem santi

Pandispanya malzemelerini ¢irpip 180 derecede 30 dk pisirin. TUm krema malzemelerini karistinp kivam alana
kadar pisirin.En son yagi ve vanilyayi ekleyip altini kapatin.Keki énce kalp seklinde kesip sonra enine ikiye kesip
arasina kremadan surlp muz ve damla gikolatalar yerlestirin.Dider keki Gzerine kapatin. Kremsantiyi ¢irpip
yarisini ayirin ve gida boyasini ekleyin.Beyaz kremganti ile pastayi kaplayip yildiz uglu sikma torbasina
koydugunuz kirmizi kremsanti ile pastayi sisleyin.
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