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KALPLI PASTA

50 Gr Sana Klasik

1 Paket rom aromasi
125 gr bitter cikolata

2 Kahve Fincani seker
1 Fincan dévilmis findik
1 Paket kabartma tozu
1 Bardak krema

2 Fincan baileys

2 Cay Bardagi un

150 gr bitter cikolata

2 Adet yumurta

5 Tath Kasigi kakao

Yumurtalar mikserde kdpurene kadar ¢irpin ve sekeri ekleyin ve karistirmaya devam edin.rom aromasi ve sana
klasigi ekleyip krema kivamina gelene kadar ¢irpin.un kabartma tozu ve kakaoyu eleyip karisima
ekleyin.dévilmuis findik ve iyice rendelenmis bitter ¢ikolatayida karisima ekleyip tahta kasik yardimi ile
kanstinin.kalp seklindeki kalibi yaglayip karigimi dékin 180 derece isitilmis firinda 30 dk pisirin.kek pistiginde 2
ye ayirip her katini baileys ile islatin.sivi kremayi cezveye alin ve kaynama noktasina gelene kadar isitin
kesinlikle kaynatmayin.ceviz buyUkligtnde parcalamis oldugunuz bitter ¢ikolatayl kremaya ekleyip karigtiralim.
Kekin ara katina kremanin 1/3tnd sirelim kalan kremayi kekin tstline sirip iyice kaplayalim.1 giin énceden
hazirlayip 1 fincan kahve ile ikram ediniz.
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