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KALPLI PANCAKE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1,5 su bardagi st

3 adet yumurta sarisi

1 tutam tuz

2 yemek kasigi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 adet yumurta aki

Pisirmek icin:

2 - 3 yemek kasigi sivi yag

Islatmak igin:

2 - 3 yemek kasigi bal

1 - 2 yemek kasi@i limon suyu

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Vanilya Aromali Pastaci Kremasi - Instant
2 ¢ay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

1 su barda@ bégurtlen

1 su barda@i ahududu

0,5 su bardagi frenk Gzimda

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip eleyin. St, yumurta sarisi, tuz, toz seker ve sekerli vanilini ayr bir
¢irpma kabina alin. Mikser ile 2 dakika ¢irpin. Eledigini unu ilave edin ve 2 dakika daha ¢irpin. Yumurta aklarini
cam veya metal bir cirpma kabina alin ve temiz mikser uglari ile 3-4 dakika ¢irpin. Yumurta akini hamura azar
azar ekleyerek kaslik ile kbpuiksi yapiyr séndirmeden alttan Uste dodru yavasga karistirin.

Pisirme kadidindan huni yapin ve igine 4-5 yemek kasigi hamur doldurun. Ucunu makas ile ince kesin. Tavayi
orta ates Uzerine alin. Yarnim cay kasigi sivi yag gezdirip 1sitin ve ocagi kisin. Huni ile tavaya kalp seklinde hamur
sikin. 5-10 saniye sonra kalbin Gzerine 1-1,5 yemek kasigi hamur dékiin ve kagigin tersi ile hamura hafifce
bastirarak 10 cm ¢apinda yayin. Her iki ylizinU hafif pembelesinceye kadar pisirin. Hamurun tamamini ayni
sekilde pigirin.

Bal ve limon suyunu bir kaseye alin ve kasik ile iyice karigtirin.

2 cay bardagi soguk siti ¢irpma kabina alin ve Uzerine pastaci kremasi posetini bosaltin. Mikser ile 6nce
dugiik, sonra yiksek devirde 3 dakika ¢irpin. 1 adet panceke&apos;i servis tabagina alin ve 1 tath kagigi ball
limon suyu ile islatin. Uzerine 1 yemek kagi§i pastaci kremasi yayin, bégirtlen, ahududu ve frenk tGizimdi
siralayin. Uzerine kalp sekli Uste gelecek sekilde 1 adet daha pancake koyun ve balli limon suyu ile 1slatin.
Pancake&apos;lerin tamamini bu sekilde hazirlayin ve servis yapin.
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