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KALPLI MiNi KEK

https://migros.com.tr

3 yumurta

1,5 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 su bardag siviyag

2 yemek kagsidi kakao

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

50 gr. kuvertur ¢ikolata

1. Yumurtalar ve sekeri kdpUrene kadar ¢irpin.

2. Ardindan un ve kabartma tozu hari¢ tim malzemeleri katip karigtirin.

3. En son unu ve Uzerine kabartma tozu ve vanilyayi ilave edip karigtirin.

4. KuvertUr cikolatay! kiiglk pargalara bolin ve kek hamurunun igine karigtirin.
5. Kalpli kiigtik kek kaliplarini yagladiktan sonra harci kaliplara dokan.

6. Onceden isitilmig 170-180 derece firinda ara sira kontrol ederek i¢i slinger kivamini alana kadar pigirin.

7. Uzerine pudra sekeri serperek ve meyvelerle siisleyerek servis edebilirsiniz.
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