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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KALPLI MAYASIZ MINI PiZzA

https://migros.com.tr

160 gr. un

60 ml. su

1 tath kasidi seker

Tuz

8 dilim sucuk

2 yemek kagigi misir

1 yemek kagigi salca

1 top mozerella peyniri
Yarim su bardagi kagar peyniri
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Bir tutam kekik

1 tath kasigi sarimsak tozu

1. Hamur malzemelerinin hepsini bir kapta bir araya getirin ve yogurun.

2. Dinlendirmeden hamuru agin. Sos icin bir kapta salga, kekik, sarimsak tozu , zeytinyadi ve biraz suyu
karistirin. 3. Agtiginiz pizza hamurunun Uzerine sosu surun.

4. Rendelenmis mozzarella ve kagar peynirini ekleyip.

5. 10 dakika firinda pigirin.

6. Finndan ¢ikarip kalip ile kalp sekli verdiginiz sucuk ve misirlari da son olarak ekleyip 5 dakika daha pisirip
firndan alin.
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