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KALPLI KURABIYE

3 Su Bardagi un

1,5 Su Bardagi pudra sekeri
150 gr. margarin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 Su Bardagi toz badem

1 Kase seftali receli

Uzeri Igin:

1 su bardagi sagma ¢ikolata

Unu karistirma kabina alip ortasini aglyoruz ve ortasina yumurtalar kiriyoruz. Margarini koyup énce sivilari
karistirlyoruz. Pudra sekeri, kabartma tozu, vanilya ve toz bademi koyup yumusak bir hamur yoduruyoruz.
Yogrulan hamuru merdane ile 1 cm kaliniginda agryoruz.

Kalpli kiiglik ve blyiik ya da bagka bir kalipla hamurdan parcalar kopartip yagh kagit koydugumuz firin tepsisine
diziyoruz. Onceden isitilmig 180 derece firinda pisiriyoruz. Kurabiyeler firindan ¢ikip ilidiktan sonra kiiguk
kalpleri blyUklerinin Gzerine koyuyoruz. Kalplerin tzerine seftali receli siirip sagma cikolata ya da bagka
sUslemeler serptikten sonra servis ediyoruz.
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