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KALPLI KURABIYE LOLLIPOP

4% Su Bardagi Un (4509)

1 Yumurta Sarisi

20 Yemek Kasidi Tereyagi (280-3009) (veya Margarin)
1 2 Cay Bardagd Toz Seker (135g)

1 Gay Kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin (2g)

Finninizi nceden 180° C[2lye ayarlayip, isitin.

Bir karistirma kabina unu eleyerek aktarin. Seker ve tereyadini da ekleyip, parmak uglariyla tereyadi eriyip
karisana kadar ovalayarak karistirin.

Sekerli vanilin ve yumurta sarisini da ekleyerek hamuru yogurun ve yumusak bir kurabiye hamuru elde edin.
Kurabiye hamurunu streg film ile sararak buzdolabinda 30 dakika bekletin.

Un serili bir tezgahta merdane ile 0.6-0.8 cm kalinliginda ac¢ip, kalp seklinde kurabiye kaliplari ile keserek kalp
kurabiyeler elde edin.

Pisirme kagidi serili tepside énceden 180 derece isitilmis firinda 18-20 dakika pisirin.

Finndan ¢ikarinca lollipop ¢ubuklarini yerlestirip, sogumaya birakin.

Kurabiyeler sogudugunda bir bardak sitiin yanina servis edin.
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